
Tous nos plats sont faits maison et préparés avec soin … . 

Une icône     (piment) indique que le plat peut être relevé et présenter une certaine 

intensité épicée. Néanmoins, l ’ensemble de la carte est faite dans le but d ’être 

gustativement accessible à tous : nos équipes peuvent adapter le niveau d ’épices 

selon vos préférences, sur simple demande.  

La carte des allergènes est disponible sur demande auprès de notre équipe.  
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Bienvenue au Bollywood Bistro , 

 

Notre souhait est d ’allier deux univers culinaires : saveurs d ’Orient et favoris occidentaux 

d ’autre part, dans une cuisine qui fait dialoguer les traditions et les plaisirs d ’aujourd ’hui.  

Ici, les épices racontent des histoires, les parfums éveillent les souvenirs, et chaque plat 

est pensé comme une rencontre entre deux cultures. Des inspirations indiennes aux 

touches bistrot contemporaines, notre carte célèbre la richesse des goûts, la générosité 

des portions et le plaisir du partage.  

Que vous soyez en quête de découverte ou attaché aux classiques revisités, nous vous 

invitons à vivre une expérience chaleureuse, conviviale et dépaysante, où chaque plat, 

chaque assiette et chaque ingrédient est une invitation au voyage.  

Installez - vous, laissez - vous tenter … et savourez l ’instant.  
 

Toute l’équipe Bollywood Bistro vous souhaite un excellent appétit. 

Vous  trouverez des informations complémentaires sur www.bollywood - bistro.fr  

L ’établissement se réserve le droit de refuser le service à toute personne dont le comportement serait jugé incompatible avec l e 

bon déroulement du service et le respect de notre clientèle. (Article L. 3341 - 2 du Code de la santé publique en cas d'état d'ébr iété 
manifeste, et Code Civil pour les autres troubles).   

Les images figurant sur ce menu sont à titre indicatif et ne sont pas contractuelles.  
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Vittel (50cl)  3,50€  

Sanpellegrino (50cl)  3,50€  

Perrier (33cl)  3,50€  

Coca - Cola (33cl)  3,50€  

Coca - Cola Zero (33cl)  3,50€  

Orangina (25cl)  3,50€  

Schweppes Agrumes  3,50€  

Schweppes Tonic  3,50€  

Diabolo  3,50€  

Sirop à l ’eau 2,00€  

Boisson indienne (25cl)  4,50€  

Jus de mangue Maison (33cl)  5,00€  

Citronnade Maison (50cl)  4,00€  

Jus de fruit granini (25cl)  4,00€  

Softs 

Apéritifs   
Martini (6cl)  5,00€  

Bailey ’s (4cl)  6,50€  

Ricard (2cl)  3,50€  

Americano  5,00€  

Porto (6cl)  5,00€  

Gin Tonic  8,00€  

Vin Rouge (12cl)  3,50€  

Vin Blanc (12cl)  3,50€  

Vin Rosé (12cl)  3,50€  

Passoa (5cl)  4,00€  

Supplément Picon (2cl)  2,00€  

Pression   

1664 25cl  3,60€  

1664 50cl  7,00€  

Grimbergen Blanche 25cl  4,50€  

Grimbergen Blanche 50cl  7,90€  

En bouteilles   

Heineken 25cl  4,00€  

1664 0% 33cl  4,50€  

Desperados 33cl  5,90€  

Bière indienne  5,90€  

Bière spéciale 33cl  5,90€  

Grandes bouteilles 
Vittel (1L)  6,50€  

Sanpellegrino (1L)  6,50€  

Armagnac Delaitre  5,00€  

Calvados Coquerel  6,50€  

Cognac Henessy  8,00€  

Cognac Delaitre  4,00€  

Eau de vie Framboise  6,50€  

Eau de vie Poire William  6,50€  

Get27  5,00€  

Grand Marnier  7,00€  

Chartreuse verte  7,00€  

Limoncello  6,00€  

Triple Sec  6,00€  

Bières 

LASSI NATURE  4,00 €  

LASSI SALE  4,00 €  

LASSI SUCRE  4,00 €  

LASSI MANGUE  5,00 €  

LASSI ROSE  5,00 € 

Le lassi est une boisson traditionnelle indienne à base 
de yaourt, connue pour sa texture onctueuse et son 
effet rafraîchissant. Il peut être nature, salé ou sucré, et 
se décline souvent avec des parfums comme la 
mangue, la rose ou les épices douces. Très populaire 
pour accompagner les plats épicés, le lassi permet 
d ’adoucir le palais et d ’apporter une touche de 
fraîcheur. C ’est une boisson simple, nourrissante et 
particulièrement appréciée dans toute l ’Asie du Sud.  

Digestifs 



Boissons Chaudes 
Expresso  1,90€  

Double expresso  2,90€  

Café crème  3,20€  

Café au lait  3,20€  

Flat White  3,20€  

Cappuccino  3,50€  

Thé/infusion  3,50€  

Thé indien maison  3,50€  

Irish coffee (jameson)  9,50€  
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Chivas 12 ans  11,00€  

J. Walker Black 12 ans  11,00€  

J. Walker Red  7,00€  

Glenfiddich 12 ans  13,50€  

J&B  6,50€  

Jameson  7,50€  

Whiskey 

Rhum 
St James Imperial  6,50€  

Bacardi Carta Blanca  6,50€  

Diplomatico R. Exclusiva  10,00€  

Havana Club 3 ans  6,50€  

Bumbu  10,00€  

Malibu  5,50€  

Old Monk (indien)  8,50€  

Gin 
Gordon ’s dry  4,00€  

Bombay Sapphire  6,00€  

Cocktails 
Mojito  ..................................................................... 8,00€  

4cl de rhum ambré, citron vert, sucre de canne, 
menthe fraîche, eau gazeuse  
Disponible sans alcool à 6,00€  

Cuba Libre  ............................................................. 8,00€  

4cl de rhum ambré, citron vert, sucre de canne,  
coca - cola  

Pina Colada  .......................................................... 8,00€  

4cl de rhum coco, jus d ’ananas, purée de noix de coco  
Disponible sans alcool à 6,00€  

Moscow Mule  ..................................................... 8,00€  

4cl de vodka blanche, sirop de gingembre, citron  
vert, ginger beer  

Aperol Spritz  ....................................................... 8,00€  

6cl d ’Aperol, 9cl de prosecco, eau gazeuse, orange  

Limon ’ Spritz  ........................................................ 8,00€  

6cl de limoncello, citron, 9cl de prosecco, eau 
gazeuse  

Hugo  ......................................................................... 8,00€  

6cl de liqueur de sureau, 9cl de prosecco, citron 
vert, eau gazeuse  

Liqueurs 
Mangue  7,00€  

Rose  7,00€  

Masala  7,00€  
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POULET TIKKA  ...................................................................................................................................................................................................... 10,90 €  
Morceaux de poulet désossés marinés au yaourt, ail, gingembre, coriandre, cumin et épices tandoori, grillés  
 
SAMOSSA LEGUMES  ........................................................................................................................................................................................... 7,90 €  
Beignets croustillants garnis de légumes assaisonnés au cumin, coriandre et curcuma.  
 
ONION RINGS  ......................................................................................................................................................................................................... 6,90 €  
Beignets d ’oignons à la farine de pois chiches  

PALAK PANEER  ...................................................................................................................................................................................................... 9,90 €  
Épinards  hachés cuisinés avec ail, gingembre, cumin et garam masala, accompagnés de morceaux de paneer  

Entrées Orientales 

Salades ENTRÉE  PLAT  

SALADE DE CHÈVRE CHAUD   
Salade, tomate, fromage de chèvre et noix  

6,90€  12,90€  

TOMATES MOZZARELLA  
Tomates, mozzarelle burrata, basilic, huile d ’olive  

7,90€  13,90€  

SALADE AVOCAT CREVETTES  
Salade, tomates, avocat, crevettes  

8,90€  14,90€  

SALADE GRECQUE  
Salade, tomates, concombres, olives, feta  

6,90€  12,90€  

SALADE CÉSAR  
Salade, tomates, poulet grillé, sauce salade et croûtons  

6,90€  12,90€  

Entrées Occidentales 
TARTARE DE SAUMON (150 G)  ...................................................................................................................................................................... 14,90€  
Tartare de saumon frais assaisonné aux herbes, citron vert et huile d ’olive, relevé d ’une pointe d ’échalote.  
 
TARTARE DE THON (150 G)  ............................................................................................................................................................................. 14,90€  
Tartare de thon frais aux agrumes, huile d ’olive et soja, parfumé à la coriandre et aux éclats de gingembre.  

Le tandoori est une méthode de cuisson traditionnelle indienne 

qui consiste à préparer les aliments dans un four appelé 

tandoor. Les viandes, poissons ou légumes sont généralement 

marinés dans un mélange de yaourt et d ’épices (comme le 

cumin, le paprika, le curcuma ou le garam masala), puis cuits à 

très haute température. Cette cuisson rapide donne aux 

aliments une texture tendre à l ’intérieur, légèrement grillée à 

l’extérieur, avec des saveurs fumées caractéristiques .  

 Petite  Grande  

ASSIETTE DE CHARCUTERIE  7,90 €  13,90 €  

ASSIETTE DE FROMAGE  7,90 €  13,90 €  

ASSIETTE MIXTE  7,90 €  13,90 €  

Notre carte      d
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POULET KORMA .................................................................................................................................................................................................. 18,90 €  
Poulet préparé aux crèmes avec fruit sec et légèrement sucré, accompagnement au choix *  

BUTTER CHICKEN  .............................................................................................................................................................................................. 18,90 €  
Morceaux de poulet désossé grillé et préparé à la sauce tomate et à la crème, accompagnement au choix *  

CHICKEN TIKKA MASSALA  ............................................................................................................................................................................ 18,90 €  
Blanc de poulet grillé avec oignons,  tomate, coriandre et des épices, accompagnement au choix *  

TARTARE DE BŒUF (200g)  .......................................................................................................................................................................... 19,90 €  
Bœuf cru finement coupé, assaisonné, préparé à la commande, servi avec ses toasts et des frites.  

PASTA CARBONARA  .......................................................................................................................................................................................... 12,90 €  
Pâtes crémeuses aux lardons, œuf et parmesan, pour une recette gourmande et onctueuse  

PASTA BOLOGNESE  .......................................................................................................................................................................................... 12,90 €  
Pâtes accompagnées d ’une sauce à la viande hachée mijotée aux tomates et aux herbe  

Pains Maisons 

Plats  

NAAN NATURE  ....................................................................................................................................................................................................... 2,00 €  
 
NAAN FROMAGE ................................................................................................................................................................................................... 3,00 €  
 
NAAN À L ’AIL  ........................................................................................................................................................................................................... 3,00 €  
 
NAAN CHILI ............................................................................................................................................................................................................... 3,00 €  
 
NAAN BOLLYWOOD BISTRO  ........................................................................................................................................................................ 4,00 €  
Chili, fromage et ail  

Spécialité du chef  

Desserts 
HALWA  ........................................................................................................................................................................................................................ 5,00 €  
Gâteau de semoule fondant, délicatement parfumé et légèrement sucré, aux notes de beurre et de cardamome.  
 
CRÈME BRÛLÉE  .................................................................................................................................................................................................... 6,90 €  
Crème vanille ou mangue, recouverte d ’une fine croûte caramélisée croustillante.  
 
COUPE GLACÉ  ......................................................................................................................................................................................................... 5,00€  
Deux boules de glace ou sorbet au choix.  

Menu Enfant 
PLATS   

Fish & Chips  DESSERT  

Pâtes  Carbonara  Boule de glace au choix  

Poulet Tikka et Naan au Fromage   

10,90€  

Caprisun ou sirop  

et jouet inclus  

18,00€  Menu du Midi Bollywood 
Salade d ’accueil  

Plat du jour  
Dessert du jour OU Café  

Découvrez chaque midi une cuisine parfumée et généreuse  

Notre carte      d ‘inauguration 

Spécialité du chef  



La    Carte    des   Vins
IGP Gascogne Blanc Doux Charmes –  Plaimont  
Cépage : Gros Manseng, Petit Manseng  
Vin blanc doux à la robe jaune pâle brillante. Le nez est expressif, 
marqué par des arômes de fruits exotiques, d ’ananas et de miel. Une 
bouche équilibré et fraîche avec une finale gourmande et fruitée.  

IGP Ardèche Blanc Viognier –  Grès du Trias  
Cépage : Viognier  
Vin blanc à la robe dorée lumineuse. Le nez est intense, sur des notes 
d ’abricot, de pêche et de fleurs blanches. Une bouche, une ronde et une 
richesse aromatique typique du Viognier, avec une finale élégante.  

AOP Sancerre Blanc –  Sautereau  
Cépage : Sauvignon Blanc  
Vin à la robe limpide aux reflets verts. Nez fin et minéral, aux arômes 
d ’agrumes et de buis. La bouche est vive, fraîche et tendue, avec une 
belle persistance.  

Grover “Art Collection ” Sauvignon Blanc –  Michel Rolland  
Cépage : Sauvignon Blanc  
Vin blanc d ’inde à la robe pâle et lumineuse. Le nez est frais et expressif, 
sur les agrumes, le citron vert et une touche herbacée. En bouche, il se 
montre vif et rafraîchissant, avec une belle tension et une finale nette.  

AOP Coteaux Varois en Provence Rosé –  Château Favori Bio  
Cépage : Grenache, Cinsault, Syrah  
Vin rosé à la robe pâle et brillante. Nez délicat de fruits rouges frais et 
d ’agrumes. En bouche, fraîcheur et légèreté dominent, avec un bel 
équilibre et une finale désaltérante.  

Grover Zampa “Art Collection ” Shiraz Rosé –  Michel Rolland  
Cépage : Shiraz  
Vin rosé indien à la robe pâle aux reflets lumineux. Le nez est frais et 
gourmand, marqué par des arômes de fruits rouges comme la fraise et 
la framboise, avec une légère touche florale. En bouche, il est souple et 
rafraîchissant, avec une belle vivacité et une finale fruitée et équilibrée.  

Grover “Art Collection ” Cabernet Shiraz –  Michel Rolland  
Cépage : Cabernet Sauvignon, Shiraz  
Vin rouge indien à la robe profonde et brillante. Le nez s ’ouvre sur des 
arômes de fruits noirs mûrs, de cassis et d ’épices, avec une subtile note 
poivrée. En bouche, l ’attaque est souple, avec une belle rondeur et des 
tanins fondus, offrant une finale chaleureuse et accessible.  

4,10€  14,00€  19,00€  

5,10€  17,00€  24,00€  

6,20€  21,00€  29,00€  

-  -  42,00€  

6,20€  21,00€  29,00€  

-  -  42,00€  

-  -  42,00€  

Verre  

(12cl) 

Pichet  

(50cl)  

Bouteille  

(75cl)  



La    Carte    des   Vins 
AOP Saumur - Champigny –  La Cabriole  
Cépage : Cabernet Franc  
Vin rouge à la robe rubis brillante. Nez frais sur la framboise, la cerise et 
une légère note végétale. Bouche souple et fruitée, avec des tanins fins.  

AOP Côtes - du - Rhône –  Belleruche Chapoutier  
Cépage : Grenache, Syrah  
Vin à la robe grenat profonde. Nez intense de fruits rouges mûrs et 
d ’épices. En bouche, structure équilibrée, tanins souples et finale 
chaleureuse.  

AOP Pic Saint - Loup –  Lambrusque  
Millésime : Non précisé | Cépage : Syrah, Grenache, Mourvèdre  
Vin à la robe sombre. Nez complexe de fruits noirs, d ’épices et de 
garrigue. Bouche structurée, avec des tanins présents et une belle 
longueur.  

AOP Fleurie –  Montgenas “Zest of ” Denis Falaize  
Cépage : Gamay  
Vin rouge à la robe rubis éclatante. Nez floral (violette) et fruité (cerise). 
Bouche élégante, légère et soyeuse, avec une belle finesse.  

AOP Bourgogne Côte Chalonnaise Pinot Noir –  Millebuis  
Cépage : Pinot Noir  
Vin à la robe rouge claire. Nez délicat de fruits rouges et de sous - bois. 
Bouche fine, équilibrée, avec une belle fraîcheur et des tanins discrets.  

AOP Vacqueyras –  Novae Famille Gilly  
Cépage : Grenache, Syrah, Mourvèdre  
Vin à la robe profonde. Nez intense sur les fruits noirs, les épices et les 
herbes de Provence. Bouche puissante et généreuse, avec une belle 
structure.  

AOP Saint - Émilion Grand Cru –  Château La Fleur Penin  
Cépage : Merlot, Cabernet Franc  
Vin à la robe grenat intense. Nez complexe de fruits noirs, de vanille et 
de notes boisées. Bouche ample et structurée, avec des tanins soyeux et 
une longue finale.  

4,50€  15,00€  21,00€  

5,10€  17,00€  24,00€  

6,80€  23,00€  32,00€  

-  23,00€  32,00€  

-  23,00€  32,00€  

-  -  39,00€  

-  -  42,00€  

Verre  

(12cl) 

Pichet  

(50cl)  

Bouteille  

(75cl)  




